MINI TACOS DE CREVETTES (zMX) 16
Mini tortillas souples garnies de crevettes grillées, salsa fraiche,

- . r - ’
lll’l'lC et nmymm:use eplcee.

ASSIETTE DE CREVETTES NOBASHI (6 MX) 16
Crevertes panéc.\‘ croustillantes fa(;(m rempury, servies

avec sauce cockeail maison, citron confit

FRITES AU FROMAGE FONDANT 8 %

Frites maisons garnies de fromage rapé fondant

AILES DE POULET & MAYO A LERABLE ( 10 MX) i5
Ailes

. . \ 4
Mavonnaise maison a I‘(.'l':l['ll(_‘.

croustillantes  assaisonnées, servies avec nortre

MAGRET DE CANARD A UERABLE ET CITRON 38

Sauce au sirop d’érable infusé au citron, pommes sautées a l'ail

et légumes de saison.

JOUE DE BCEUF BRAISEE 38

Gratin dauphinois et légumes de saison.

TOURNEDOS ROSSINI 48

Filer mi gnon de beeuf, esc:llopc de foie gras poﬂ'] ée, sauce au
= L=

vin rouge, pu ree de pommes de terre a I'huile de cruffe ec
legumes de saison.

Cuisson unique : Saignante

SUPREME DE POULET 28

Sauce erémeuse aux champignons, purée de pommes de terre

maison & légumes du marché

CREME DE LEGUMES DU MOMENT 8

Velouré maison prépart: avee des ]ég‘umcs frais er de saison,

SALADE CESAR L BISTRO 17

Salade romaine, tomates, concombre, ceuf, anchois, crottons, copeaux
de parmesan, vinaigrette César maison

BRIE FONDANT 19.5 %

(1rm’_‘1t(ms, l’..‘()'['lﬂl'Ll‘.I'l_‘ LI(_‘ Cannchcrgc €T Noix :‘l l'érah]c, accnmpagnéﬁ LIL‘ Pﬂiﬂ.

maison.

TERRINE DE FOIE GRAS MAISON 26

Foie gras ]Jrép:lré maison, servi [roid avec marmelade de fruits rouges,
pain brioché

FOIE GRAS POELE & PAIN BRIOCHE 30

Escalope de foie gras poélée, servie sur pain brioche grille, chutney

de figues et réduction de balsamique.

PAVE DE SAUMON POELE 132
Aux lmies rose (:[E Mil[‘l:lg:lh'{fil I, sauce au l"lelll‘l‘tf h]anq I)lll‘ée

dE }]Ul‘l'll"ﬂt_‘ CIB terre et ]églll‘l‘lES CIE saison.

DUO DE PETONCLES ET CREVETTES A DAIL 34
Petoncles et creverres sautés i I'ail, servis sur riz parfume avec

légumes de saison.

CHAUDREE DE LA MER 32
Moules, creverres. pémnclcs er saumon, mijntés dans une
hisquc de homard oncrueuse, avee pommes de rerre,

CATOTTCeS, ﬂﬁpt_‘fgt_'!i cr ﬁ[‘]L‘S I‘ll_‘['l')l_‘!i Fl'{liCl'l(_‘S.

GRATIN DE FRUITS DE MER 32
Moules, crevettes, petoncles et saumon, beurre blanc, puree

. !
maison et legumes en accompagnement

Nos p’ar.\' P('H‘L‘t'ﬂr contenir ou Ern' on contacr avec d{'&‘ d”(’l’gt:llt’h' courants fgh.r.t'('n, m:ix, fri:irs d&' mer, l‘.l"ﬂﬁ-’, p?"t]difff,\'

laitiers, etc.). Malgre toutes les precautions prises en cuisine, des traces peuvent subsister.

o . F v 2 i v e z
Tous nos P!‘HES sont SOIGNEUSEMENL Assaisonnes par llt' l‘ht’f— nous vous muitons d’gﬂﬁ[t’l' avant dﬂjﬂu[&'!" Sd ou PU!U!‘{’.



Bun maison, frite maison et salade.

BURGER ELEGANCE 28
Beeuf, Brie. oignons confits aux canneberges, tomate fraiche,

Sil]lldt‘ cmqu:mtc. mayonnaise maison.

LE POULET EPICURIEN 27
Pouler erousrillant maison, tomare, salade, nigmms frics,

cheddar, salade croquante.

LE CARNIVORE 31
Steak et poulet croustillant, deux fromages, sauce barbecue

fumée.

[
-

@.

ASSIETTE SMOKED MEAT 20
Tranches généreuses de smoked meat servies chaudes, pain de
seigle grillé, moutarde a Pancienne, salade et frite maison.

POUTINE AUX FRUITS DE MER 26
Frites dorées, crevettes, pétundcs ct morceaux de puisson dans
une sauce erémeuse aux fruits de mer, le out nappé de fromage

fondant.

GRATIN DE MACARONIS AU FROMAGE L BISTRO 22 ’
Macaronis, créme fraiche, cheddar, emmental, parmesan,
touche de museade.

SOUPE VIETNAMIENNE 20

Bouillon de pml]c au lair de coco, émincé de p(mlct, gingcmhrc,

S

-

R LE G
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Servi avec frite maison ou riz et salade

BAVETTE DE BCEUF GRILLEE 30

BROCHETTE DE POULET 28
Pouler mariné au yaourt et citron, servi débroche,
accompagn¢ de riz ou frites maison et salade

croqu ante.

BROCHETTE DE CREVETTES 30
Crevertes marinées a Iail. citron et persil, servies
debrocheées. avee riz ou frites maison et salade

croquin re.

DUO POULET & CREVETTES 35

Pouler et creverres, servis débrochés

DUO BAVETTE & CREVETTES 36

Bavette grillee et crevettes marinces

PLANCHA GRILL POUR DEUX 72
Baverte, pouler, creverte, merguez. accompagnement

volonté

VOyage Culinaire>

WOK DE BOEUF DOUX 28

Baeuf émincé. sauce huicre, miel, gingcmhrc, oi gnons, pniwnns,

champignons, tomates, oignons, coriandre fraiche, jus de citron vert carottes, huile de sésame, graines de sésame, servi avec riz blanc

POULET COCO & ROUGAIL DE SAINTE-MARIE =28

Basmati

i . )
lﬂSpli‘ﬂ'ﬂOl’l coreenne

Morceaux de poitrine de poulet mijorés dans une sauce au lair de coco

parFuméc. servis avec riz blanc et mugui] maison a la tomate, oignon et MINE SAO A LA CHINOISE 26

citron.

Une spécialicd inspirde des saveurs ensoleillées de Madagascar.

Nauilles sautées au wok avee légumes croquants, sauce soya maison,

oignons verts et coriandre fraiche et gingembre.
Servi avec poitrine de poulc[ puc]éc

U'n pfar génfrfnx et savoureux, aux accents dAsie et des iles.

Nos plats peuvent contenir ou étre en contact avec des allergenes courants (gluten, noix, fruits de mer, aeufs, produits

laitiers, etc.). Malgré toutes les précautions prises en cuisine, des traces peuvent subsister.

Tous nos Pfﬂ Ls sont soigneusemfnt assaison nés P{U‘ le Chl‘.ff— nous vous invirons L‘i‘ gﬂl‘.‘fft’i‘ avant ﬂlhjﬂll ter sel ou pm’vrc.



LA POINTE DES CASCADES — 24 8
Sauce tomate maison, quatre fromages dont mozzarella,

pecorino, brie, Emmental, basilic, huile d'olive

LA SAVOUREUSE DU BAS-SAINT-LAURENT
GARNIE- 27 §

Sauce tomarte maison, pepperoni de boeuf Wagyu de la Ferme
de la Fourche, oignons, poivron, clmmpignon, mozzarella,

huile d'olive, basilic frais

LA BELLE DES VAGUES -1328
beurre blanc, fruits de mer mozzarella, roquette a huile

dolive, Tomates confites et pointes d’aneth, huile dolive

LA BELLA VERDE- 26§ ’
Cnurgettes gri“ées1 poivrons marines, champignuns. oignons,
mozzarella, sauce tomate maison, €pices a Pizza, huile d'olive

vierge

Servi avec frite maison ou riz et salade

TARTARE DOUCEUR DE SAUMON 32

Avocat en harmonie citronneé, fines herbes
rafraichissantes, avec frite maison

TARTARE DE B(EUF EXOTIQUE AUX
FINES HERBES 31

Cornichons, graines de moutarde et mangue

Nos plats peuvent contenir ou étre en contace avec des aflergénes courants
(gluten, noix, fruits de mer, aeufs, produits laitiers, etc.). Mafgré routes les
prt"mutimrx prises en cuisine, des traces peuvent subsister.

Tous nos plats sont soigneusement assaisonnés par le chef — nous vous

invitons a gouter avant d'ajouter sel ou poivre.




